采购需求

（仅供参考，最终以招标文件为准） 
前注：如对本招标文件有任何疑问或澄清要求，请按本招标文件“投标人须知前附表”中的约定方式联系安徽诚信项目管理有限公司，或接受答疑截止时间前联系采购人。否则视同理解和接受。

一、项目内容
1、基本情况

第3包：新校区学生食堂共七个（其中大伙食堂五个，风味食堂两个），本包拟招2家服务单位经营两个风味食堂。

	有效投标人（家数）
	确定中标人（家数）

	2家及以下
	项目流标

	3家及以上
	2家


2、投标原则

本项目分为3个包，其中第1包（新校区学生大伙食堂）和第3包（新校区学生风味食堂）采用多投单中形式评审。评审时按“第1包”-“第3包”的顺序进行。如某投标人在已评审的第1包中取得预中标人资格，则第3包评审时仅作为有效投标人，不再参加中标候选人排序。

3、经营场所确定原则

如参与的投标人正在学院经营的合同期内，其中标后的经营场所保持不变；其它中标服务单位按照得分从高到低的顺序在余下的经营场所中自行选择确定其经营位置。

4、经营范围

（1）学生食堂主要为学生提供一日三餐的基本大伙、风味小吃和小炒等。

（2）每个食堂的就餐区面积约900平方米，餐位约500位。2016年九月份新校区住校学生大致稳定在14000人左右。

5、设备设施管理

基础设施由采购人提供（另有规定的除外），主要设备及辅助设备由中标方自行购置。基础设施和场地情况请投标人实地勘察。

6、费用及承诺

（1）本服务项目费用实行服务承包制度。食堂水电气实行单独装表，计量收费。中标经营方应厉行节约不得浪费，每月及时向学院相关部门结交水电等费用（按合肥市场价收取）。

（2）承诺：中标方自主经营，自负盈亏，设备自行投入。中标方应根据采购人的要求配置资产（附食堂设备基本配置表），采购人提供食堂现有设备给中标方无偿使用，不足的设备有中标方投入，各中标人应自行勘察现场。中标方在经营期满后，所投入、改造设施设备归招标方所有。若中标方未能按招标文件要求配置食堂设备，则采购人有权解除合同。

（3）承诺：中标方在经营期满后，所投入、改造设施设备归采购人所有。

（4）承诺：采购人负责消防、公共设施维修及水电保障；食堂排烟管道、墙面、地面、吊顶、所有设备、照明设施的维护、维修由中标方负责。

二、总体要求

 1、投标方应当熟悉了解高校教学、科研及学生生活的规律和要求，具有为学生提供优质餐饮服务的经营理念和良好的职业道德，充分认识高校餐饮所具有的明显公益性特点。在项目经营过程中，应严格执行集团用餐场所管理规定，为采购人的师生提供价廉物美、色香味俱佳的热饭热菜，所售饭菜要分不同价格档次，满足学生多层次需求。

 2、投标方确定的项目负责人必须具有高中（中专）以上文化程度。投标文件指定的项目负责人必须在本项目工作至合同履约结束，因不可抗力除外。其后，如中标方确因正常理由更换项目现场负责人时，需事先取得招标方同意。

3、中标方须配备一名大专以上学历的专职、专业食品安全管理员，此人员既对中标人的安全卫生负责，同时接受采购人的日常管理，中标方不得以任何理由推脱。

4、中标方必须配备与其经营规模相适应的专职管理人员和其他工作人员，所有员工应统一着装，挂牌上岗，文明服务，掌握有关食品卫生基本知识和要求，持有效健康证。

5、中标方应遵守国家法律法规，建立健全规范完备的财务管理、用工管理、安全防范、卫生保障、员工培训、质量监督、价格管理和文明服务等各种工作规范，以及食品原材料采购、储存，食品加工、销售，餐饮器具消毒、食品留样等各项卫生安全制度。

6、中标方经营期间不得超范围经营。

7、投标方在经营期限内发生的各种安全责任事故（含食品卫生安全、消防安全、人生安全、设施设备使用安全等）由投标方自行承担。

8、中标方应遵守招标方单位的各项规章制度，不得影响、干扰学校正常的教学和办公秩序。采购人有权对中标方项目经营进行日常管理，并有权按照安徽职业技术学院食堂考核办法对食堂进行考核、评分和处罚。采购人提出的指导意见或指出的不足之处，中标方应无条件执行和改进，直到达到合同和本招标文件的相关规定。

 9、中标方如需对前后场进行改造，改造方案须取得招标方同意后实施。

10、中标方在经营期内出现下列情况之一者，采购人有权依照合同取消其经营资格：

（1）未按相关法律法规和《学生食堂经营合同书》的约定建立相应管理制度或执行制度不力，经营管理混乱，被相关行政部门处罚且限期整改不力的；

（2）发生就餐者食物中毒，或消防、餐饮设备设施管理不善，损坏严重而且造成安全生产责任事故的，或发生其他安全事故，后果严重的。

11、若投标人目前在采购人有托管经营场所的，则须承诺在此经营场所合同期届满后10个工作日内，无条件撤出自己的资产。

附：

食堂（风味）设备基本配置表（一）

	序 号
	名 称
	数 量
	备 注

	1
	双通工作台
	15
	按15个明档测算

	2
	四门冰箱
	15
	

	3
	双星水池
	15
	

	4
	格栅货架
	15
	

	5
	双门高温消毒柜
	3
	　

	6
	风幕机
	6
	　

	7
	留样冰箱
	2
	　

	8
	明档排烟系统
	1
	　

	9
	空调
	4
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